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Projekt budzetu gminy na rok 2001

Planowane wydatki budzetowe na 2001 rok

Dziat Nazwa Plan 2000 Plan 2001
1 2 it 3 3
010 Rolnictwo i towiectwo 1 090 500 4 317 500
020 Lesnictwo 700 0
600 Transport | tgcznosc 383 538 985 000
i 700  Gospodarka mieszkaniowa 211 000 685 000
710 Dziafalnosc¢ ustugowa 370 000 150 000
750 Administracja publiczna 1965 048 2202610
7ol Urzedy naczelnych organéw witadzy panstwowe;
Kontroli I ochrony prawa oraz sgdownictwa 4318 984
754 Bezpieczenstwo publiczne | ochrona przeciwpozarowa 59 000 40 800
Ty Obstuga diugu publicznego 0 29 350
758 Rozne rozliczenia 81627 75000
801 Oswiata i wychowanie 3274 828 3316110
851 Ochrona zdrowia 92 800 172 600
853 Opieka spoteczna 605 849 509 250
854 Edukacyjna opieka wychowawcza 607 160 550 350
900 Gospodarka komunalna i ochrona srodowiska 1303 138 620 700
921 Kultura i ochrona dziedzictwa narodowego 352 000 392 500
926 Kultura fizyczna i sport 78 000 80 000
Razem: 10979506 14121 820

Planowane dochody budzetowe na 2001 rok

Dzial Nazwa Plan 2000 Plan 2001
1 2 3 ’
010 Rolnictwo | towiectwo 156 400 1711000
020 Lesnictwo 2 000 2 000
600 Transport | tgcznosc 15000 0
700 Gospodarka mieszkaniowa 751 600 1600 911
710 Dziafalnosc¢ ustugowa 300 000 0
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750 Administracja publiczna 137 768 139103
iy Urzedy naczelnych organow wiadzy panstwowey,
kontroli i ochrony prawa oraz sgdownictwa 4318 984
754 Bezpieczenstwo publiczne i ochrona przeciwpozarowa 500 600
756 Dochody od osdb prawnych, od 0séb fizycznych | od
innych jednostek nie posiadajgcych osobowosci prawnej 4 096 601 4 573 931
7958 Rozne rozliczenia 2 844 542 3 273 691
801 Oswiata | wychowanie 439 528 101 000
851 Ochrona zdrowia 0 70000
853 Opieka spoieczna 346 349 247 100
854 —dukacyjna opieka wychowawcza 69 350 82 800
900 Gospodarka komunalna i ochrona Srodowiska 808 655 0
Razem: 9972611 11803120
Planowane w ramach budzetu <
srodki na inwestycje w roku 2001 ye¥t
O
eV
I. Inwestycje
| Srodki
Lp. Okreslenie zadania Dziat przewidziane
z budzetu
1 Modernizacja wodociggu w Sobocie 010 35.000,00
2 Technologia uzdatniania wody Rostworowo-Zydowo 010 120.000,00
3 Kanalizacja gminy Rokietnica dla: 010 4.100.000,00
® miejscowosci Rokietnica
® Obszaru Chronionego Krajobrazu w ciggu ekologicznym
Samicy Kietskiej i terendw bezposrednio przylegtych
® miejscowosci Kobylniki Mate, Rogierowko i czesci miejscowosci Kiekrz
4 Drogi: 600
® kontynuacja budowy chodnika w Napachaniu 20.000,00
® odwodnienie ul. Mickiewicza w Rokietnicy 55.000,00
® odwodnienie ul. Ogrodowej w Mrowinie 40.000,00
5 Zakup gruntow 700 400.000,00
6 Komputeryzacja Urzedu Gminy 750 10.000,00
7 Ocieplenie Szkoty Podstawowej w Rokietnicy 801 102.000,00
8 Modernizacja kottowni weglowej na gazowa 851 70.000,00
w budynku Osrodka Zdrowia
9 Gazyfikacja Mrowina i Cerekwicy 900 280.000,00
RAZE M 5.232.000,00

Stanowi to 37,1 % wydatkow ogolnych.
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Informacja z prac
Zarzadu Gminy Rokietnica

Zarzad odbyt protokolowane posiedzenia w dniach 6, 7, 10, 13,
21, 28 listopada 2000 roku.

Najistotniejsze tematy posiedzen Zarzadu:

Analizowano, przy wspoétudziale dyrektordw szkoét i przed-
szkola, projekt budzetu na 2001 rok.

Prowadzono prace zwigzane z opracowaniem catosciowego
projektu budzetu gminy na 2001 rok.

Opiniowano projekty uchwatl na XXIX sesje, ktora odbedzie
sie 15 grudnia 2000 roku.

Dokonano wyboru oferenta na zabezpieczenie budynkdw
Urzedu Gminy oraz na prowadzenie stalego monitoringu.
Pozytywnie zaopiniowano wnioski o przedtuzenie uméw
na dzierzawe gruntu gminnego.

Pozytywnie zaopiniowano wniosek wiasciciela firmy JAN-
BUS Kazmierz na korzystanie z przystankéw autobuso-
wych w miejscowosciach: Cerekwica, Mrowino, Napacha-
nie, Kobylniki.

Q Ponownie rozpatrywano sprawe sprzedazy budynkow
oSwiatowych w Kobylnikach i Rokietnicy:.

¢ © @ C QO ©

Zarzad podjat uchwaty w sprawie:

® powolania Komisji Przetargowej oraz ustalenia regulaminu
przetargu ustnego nieograniczonego na sprzedaz dziatek
przeznaczonych pod aktywizacje gospodarcza polozonych
we wsl Bytkowo;

® powotania Komisji Przetargowej do oceny i wyboru oferty
na koncepcje kanalizacji gminy Rokietnica i projektu tech-
nicznego miejscowosci Rokietnica;

® powotania Komisji Przetargowe| do oceny i wyboru oferty
na modernizacije hydroforni we wsi Zydowo Gmina Rokiet-
nica (I etap);

® powotania Komisji Przetargowe] do oceny i wyboru oferty
na utrzymanie czystosci w Gminie Rokietnica na 2001 rok;

® zasad przeprowadzenia konkursu na stanowisko Dyrektora
Biblioteki Gminnej im. M. Konopnickiej w Rokietnicy;

® Zmian w budzecie gminy na 2000 rok;

® powolania Komisji Przetargowe] w sprawie nadzoru nad
zleconymi robotami biezgcymi na 2001 rok.

mgr Kazimierz Lukasik
Wit Griiny Rokeitnica

Zarzad Gminy Rokietnica

ogtasza Il przetarg ustny nieograniczony
na sprzedaz nastepujgcych gruntow
potozonych we wsi Bytkowo:

Lp. Nrdziatki  Powierzchnia Cena wywolawcza
W m? w zI.

1. 17 17.800 934.000,-

2. 18 10.000 300.000,-

3. 79 15.000 450.000,-

4. 80 15.000 450.000,-

Przedmiotowe dziatki potozone sg we wsi
Bytkowo. Istnieje mozliwos¢ podigczenia:
wody, gazu, energii elektrycznej i kanalizacii.
Zapisane sg w ksiedze wieczystej nr KW 105.97 R
Sgdu Rejonowego w Szamotutach 1 zgodnie
z planem zagospodarowania przestrzennego
Gminy Rokietnica przeznaczone sg pod akty-
wizacje gospodarczg z przeznaczeniem na:
zaktady przemystowe, magazyny, skiady,
warsztaty rzemiesinicze, usfugowe, handlo-
we | produkcyjne.

Przetarg odbedzie sie dnia 21.12.2000 r.
0 godz. 10°° w siedzibie Urzedu Gminy Rokiet-
nica - pokoj nr 24 (sala sesyjna). Osoba
przystepujgca do przetargu zobowigzana jest

do wpiacenia wadium w wysokosci 10% warto-
Sci dziatki/ek w kasie Urzedu Gminy, nie pozniej
niz na 3 dni przed otwarciem przetargu.

Wadium ulega przepadkowi w razie uchy-
lenia sie uczestnika, ktory przetarg wygrat od
zawarcia umowy notarialnej. Poszczegodlne
dziatki zostang sprzedane osobom fizycznym
lub prawnym (inwestorom) w drodze publiczne-
go ustnego przetargu. Koszty zwigzane z za-
warciem umowy notarialnej ponosi nabywca.
Dodatkowe informacje na temat przetargu
mozna uzyskacCc w Urzedzie Gminy Rokietnica
- pokoj nr 6, tel. 8145-251 lub 8145-252 wew.
25.

mgr Kazimierz Lukasilk
Wort Gmiiny Rokietinica

KOMUNIKAT

W zakresie obrotu materiatami | artykutami
pirotechnicznym oraz ich uzywania na tere-
nie Wojewodztwa Wielkopolskiego obowia-
zuje Rozporzadzenie Porzadkowe Wojewo-
dy Poznanskiego z dnia 12 grudnia 1995
roku opublikowane w Dzienniku Urzedowym
Wojewoddztwa Poznanskiego z 1995 roku Nr
15, poz. 117. Przepisy w/w rozporzgdzenia
bedg bezwzglednie egzekwowane.
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PRAWO NA

Sprawdz komu otwierasz drzwi

Nasze domy i mieszkania sg narazone na dzialania przestep-
cow. Nie wystarczy techniczne zabezpieczenie przed wilama-
niem. W zyciu codziennym trzeba przyjaé pewne zasady
postepowania, aby unikna¢ napadu lub kradziezy naszego
mienia. Praktyka bowiem wykazuje, ze do wiekszosci napadéw
mogloby wecale nie dojs¢. Zdarza si¢, ze dopiero co poznane
osoby zapraszamy do mieszkania utatwiajac im, jako potencjal-
nym sprawcom rozpoznanie naszej sytuacji materialnej i ustale-
nie stabych punktéw jego zabezpieczenia. Ofiarami napadéw
bywaja najczescie] osoby zamieszkujace samotnie, zwlaszcza
starsze, majace opinie majetnych, osoby prowadzace interesy,
powracajace z zagranicy. Ztodziej nie pogardzi zadnym tupem -

CO DIIEN

Jesli nie jestes pewny, kim jest osoba skladajgca wizyte -

pozostaw jg za drzwiami.

4. Nigdy nie zostawia] otwartych drzwi do mieszkania, nawet
gdy wychodzisz tylko na chwile z domu, np. wyrzucié
Smieci, wyijac¢ list ze skrzynki, itp.

.O)

Zanim otworzysz drzwi nieznajomemu:

1. Spojrz przez wizjer w drzwiach lub przez okno - kto to¢

2. Jesli nie znasz odwiedzajacego - zapytaj o cel jego wizyty
oraz popro$ o okazanie dowodu tozsamosci. Dokumenty
sprawdz uwaznie. Osoba o uczciwych zamiarach nie obrazi
BiE,

Jesli gos¢ staje sie natarczywy, zadzwon po Policje lub

@S

dlatego wszyscy musimy chronic siebie i swoje mienie. A

Aby unikng¢ lub zredukowa¢ do minimum to zagrozenie

zastosuj sie do nastepujacych rad:

1. Nie opowiadaj o swoim stanie majatkowym, unikaj rozgto-

zaalarmuj otoczenie.
. Jesli zdecydujesz sie otworzy¢ drzwi, zaléz najpierw fan-
cuch zabezpieczajacy.

Pamietaj o tych Srodkach ostroznosci, bowiem nie kazdy

su na temat swoich dochodéw, planowanych zakupéw, itp.

2. Nie wpuszczaj do domu obcych, jezeli ich wizyta nie ma

rzetelnego uzasadnienia.

PI'ZU\\’

kto puka do Twoich drzwi ma uczciwe zamiary.

Rvszard Lubka

cdniczgey Komisji Prawa i Porzgdleu Publicznege

Rady Gminy Rokietnica

W noecy 2z 87/28.10.2000 roku
nieznani sprawcy wtamali
sie do Szkoty Podstawowe] w Ro-
kKietnicy 1 dokonali kradziezy
sprzetu Komputerowego oraz ra-
diowo-telewizyjnego
17,000 2zt

obecnej nie wustalono. Dochodze-

wo Podgorne.
% % %

mu Spaleniu).
10.000 zt
niezwtocznie c¢zynnosci
nych - przez Wydziat Dochodze-
niowy KP - Tarnowo Podgorne w
dniu 2.11.2000 roku zatrzymano
sprawce szeregu podpalen na te-
renie Gminy Rokietnica, ktory
przyznat sie do popemmionych czy-
now. Sad Rejonowy w Szamotu-
tach zastosowat areszt w stosun-
ku do podpalacza.

* %k k

'VV" nocy z 5/6.11.2000 roku
n.n. sprawcy uszkodzili Kra-

te 1 wybili szybe w oknie Gimna-

otraty wynosza

wartosci |
Ssprawcow do chwili
, , , , - nat uszkodzenia drzwi
nie w tej sprawie prowadzi Wy-

: . =il e
NN LAERpCISITry S LT - dopodobnie zostat sptoszony, gdyz

" na plebanie nie dostat sie. Straty
- wynosza, 1.200 2zi.
dnivu &1.10.28000-roky mar.
sprawca dokonal podpalenia |
domku letniskowego w miegjscowo- |
sci Sobota (ktory ulegr catkowite-

W wyniku podjetych .. wy oraz fax. Straty w wyniku

operacyj- |

zjum w Rokietnicy - straty 500 zi.
Do chwili obecnej sprawcow nie
ustalono.

I S

dniu 7.11.2000 roku n.n.
sprawca, podczas Mszy Swie-

tej w Kosciele w Cerekwicy doko-
wejscio-
wych do plebani. Sprawca praw-

* % kK

'V\]’ nocy z 14/15.11.2000 roku
n.n. sprawcy dokonali wta-

mania do Urzedu Gminy w Rokiet-
nicy, skad ukradli sprzet kompu-

wiamania (wraz zZ uszkodzeniami
drzwi oraz pomieszczen biuro-
wych) wynosza okoto 30.000 zi.
Sprawcy do chwili obecnej sg
nieustaleni. Dochodzenie prowa-
dzi Wydziat Dochodzeniowy KP -
Tarnowo Podgorne.

¥ %k %k

dmiach od &£95.11. do
27.11.2000 roku n.n. spraw-

cy dokonali witamania do budyn-
ku administracyjnego Zespotu
ozkot 0Ogolnoksztatcacych w Ro-

Kronika Policyjna

|

Kietnicy przy ul. Sza-
motulskiej 24, skad
skradli sprzet kKompu-
terowy oraz fax. Straty
szacuje sie na okoto 20.000

zt. Do chwili obecnej sprawcow
wiamania nie ustalono. Dochodze-
nie w tej sprawie prowadzi Wy-
dzial Dochodzeniowo Sledczy KP -
Tarnowo Podgorne.

Majac na uwadze, ze na terenie na-
sze| gminy w ostatnim czasie nasility sie
przestepstwa, Rewir Dzielnicowych w Ro-
Kietnicy zwraca sie z apelem do instytu-
cji I placowek oswiatowych o prawidto-
we zabezpieczanie sprzetu oraz budyn-
kow przed wiamaniami. W zwigzku z roz-
wojem gminy, gdzie powstajg setki indy-
widualnych inwestycji budowlanych,
dzialek rekreacyjnych zwracam sie
z prosbg do ludnosci (naplywajgcej
| mieszkancow) o prawidiowe zabezpie-
czanie sprzetu na dziatkach (przed kra-
dziezg) oraz o informacje mogace miec
ZWigzek z wiamaniami | kradziezami na
terenie gminy. Zapewniamy catkowitg

dyskrecje.

mi. asp. Wojciech Kwiatek

Kierownik Rewiru Dzielnicowych
w Rokietnicy

Rokickie Wiadomosci Nr 16

M




burzowe,j.

zacyjne nakfadane bedg na wia-

Scicieli posesji kary | opfaty

pisami prawa.

INFORMACJA

Urzad Gminy w Rokietnicy infor-
muje Mieszkancow, ze po dniu
01 stycznia 2001 roku rozpocz-
nie sie kompleksowa kontrola 1
nielegalnych podtgczen kanali-

zacji sanitarnej do kanalizacji

Za nielegalne przytacza kanali-

zgodnie z obowigzujgcymi prze-

mqgr Kazimierz tuxkasik
Wojt Gminy Rokietnica

Zyczqc v

oraz wszelkte] pomyslnosc: \
Yokazji nadchodzgcych Swigt

Boﬁ Lo Narodzenia oraz
Nowego 200! Roku.

Oby jesien trwala jak najdtuze,j...

Czwarty dzief grudnia, to tradycyijne |

Swieto polskiej braci gbrniczej ,Barbor-
ka”. Tak jeszcze niedawno uroczystosci
z tej okazji obchodzit caty kraj - blyskaty

flesze, sypaly sie odznaczenia, kwiaty, |
~ kafelkami. Dobrze byto nie nosi¢ wegla,

strzelaty korki od szampana. A dzisiaj
c6z¢ - Cisza.

Wegla wydobywac sie nie optaca, sprze-

dawac nie optaca, eksportowac nie watr-
tos
Cos w tym wszystkim jest niezrozumia-
te, przynajmniej dla potencjalnego $mier-
telnika. Przeciez jeszcze niedawno ten
wegiel byl podstawa naszej gospodarki.
Na wyktadach mdéwiono, ze obok su-
rowca, ktéry jest ogromnie wazny, we-
giel w trzecim stopniu przetworzenia
daje zyski dwustukrotne. Czy to wszyst-
ko byto nieprawda¢

W latach dziewiecdziesigtych, wimie
wyzszych celow, a mianowicie ochrony
Srodowiska zaczeliSmy powszechnie li-
kwidowaé kotlownie 1 piece weglowe
jako Zrédto pytu, siarki 1 dwutlenku we-
gla. W ich miejsce wprowadzilismy eko-
logicznie czyste kotlownie gazowe i ole-

jowe oparte w gidwne] mierze na ,ta-
nich” importowanych paliwach.

Jak mito byto mie¢ zamiast zakurzo-
nej kotlowni laboratoryjnie czyste po-
mieszczenie, niekiedy jeszcze wylozone

nie wyrzucac zuzla. Tylko ci starsi, co to

przezyli wojne nie zawsze dawali si¢ |

przekonaé. A nuz znowu si¢ cos nieprze-
widzianego zdarzy?¢ Konsekwencje byty
oczywiste. Spadto zuzycie wegla, zmalal
popyt, urosty haldy, zaczeto zamykac
kopalnie.

No wiec i ,Barbérka”™ mniej uroczysta.

Ekolodzy z satysfakcja stwierdzili, ze |

niebo nad naszymi domami jest juz znacz-
nie czystsze. A tu krach. Jak w tym
brzydkim przystowiu co to méwi ,....mite
ztego poczatki a koniec...”¢ Cena paliwa
do tych pieknych ekologicznych kottow-
ni z dwudziestu kilku groszy za litr (z po-
czatkiem lat dziewiecdziesigtych) wzro-
sta, skoczywszy do dwu ziotych za litr.
O podwyzkach cen gazu coraz gtosnie;.

Polacy, jako ze naréd zaradny zabrali sie
do tworzenia piecOw na sfome, na troci-

ny (bo one nie dymig), do wyrobu paliwa
z rzepaku, itd. itd...., ale jednoczes$nie
zaczynaja sie zastanawiaé, kto nam robi
przyslowiowa ,wode z mbzgu” czy moze
brutalniej, kto zarabia na tym catym
bataganie¢

Coraz czedciej styszy sie stwierdzenia
o koniecznoéci likwidacii tych pieknych,
nowoczesnych kotlowni 1 powrotu do
stalych paliw. Jak to si¢ ma do poniesio-
nych kosztéw inwestycyjnych, do dota-
cji przeznaczanych przez pafstwo na
przedsiewziecia proekologiczne¢

Pot biedy, gdy wszystko to uderza
w ludzi majetnych, gorzej gdy ofiarami

~ takich dziatan sg ludzie starzy, zyjacy z

tracacych site nabywczg rent 1 emerytur.

Ludzie, ktérzy zdobyli sie wczednie]
na wysitek inwestycyjny by miec¢ spo-
kojng staro$¢, gdy juz trudno bedzie im
pali¢ w piecu.

Pisze dzi§ o tym, bo wraz z gbrniczym
Swietem zbliza sie nieuchronnie zima.
Zima straszna dla tych, ktérych nie stac
na kupienie opatu 1 ktérzy ze strachem
obserwujg kazde obnizenie stupka rtecl
na termometrze.

Jadwiga Waligora-Halke

B .
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Dnia 6 grudnia br. w Urzedzie Gminy rozlosowano upominki ufundowane

przez firme jubilerska "W. Kruk" wérod Pan, ktére dostarczyty przepisy na

ciasto do naszej redakcji. Nagrody wylosowaty Panie:

® Beata Joachimiak z Rokietnicy
® Mariola Protasewicz z Rokietnicy
® Elzbieta Sottysiak z Kiekrza

Gratulujemy!

®

K

W
KRU

1840

Wszystkim Paniom, od ktérych otrzymalismy przepisy na ciasta bardzo dzigkujemy.

Oto one:
‘ “
® ® y é‘{" -
Skladniki Rt A
200 g masla §0 T
430 g cukru |
1 zoktko .
a1k A TN
1 cale ]ajkq | E&i?
400 ¢ maki RE

300 g smietany kremowki

4 tyzki miodu

400 ¢ posickanych orzechow wiloskich
1 ziemnych

1 tyzeczka proszku do pieczenia
cukler puder

Ciasto

Maslo utrzec ze 180 ¢ cukru, dodac
zoltko, jajko 1 magke z proszKiem do
pleczenia. Ciasto owingc w folie 1 wsta-
wic do lodowki na 30 minut.

Masa

Pozostaly cukier skarmelizowac, dodac
Smictany 1 midd, zagotowac, dodac
orzechy 1 wymieszac.

Ciasto rozwalkowac, -/, przelozy¢ do tortowni-
cy (mala tortownica), uformowac brzegi, roz-
fozy¢ mase orzechowa. Z pozostale] porcji cia-
sta wykroic paski 1 ulozy¢ kratke na masie. Piec

Rokietnica

45 minut w temperaturze 175 °C. Po wyjeciu 1
przestygnieciu ciasto posypac cukrem pudrem.

Malgerzata Ciesielczyk

Ciasto na spod

B

o B

’ -
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20 dag masla roslinnego
[ jajko

) szklanki cukru

1'/, proszku do pieczenia
2 szklankl magki tortowe -

Wszystko zagniesc 1 dac
na spod blaszki.

Masa serowa

1 kg sera Smiectankowego
4 76itka + 1 cale jajko

1 szklanka cukru

1 budyn smietankowy

1 szklanka mileka

'/, szklank1 oleju

Wszystko ubiC mikserem.

Na samym koncu ubic¢ 4 biatka +2 Iyzki
cukru pudru 1 doda¢ do masy.

Wszystko wymieszac 1 dodac¢ do blaszki.

Kruszonka na wierzch

20 dag wiorek kokosowych

2 lyzKi cukru

2 1yzki masta

1 zoltko

Wszystko zagniesSC 1 rozsypac na wierz-
chu.

Piec okolo 1,5 godziny
w temperaturze 180-200 °C.

Krystyna Jankowiak
Rokietnica
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Skladniki _ Al
2 cale jajka a
2 zo0ltka |

'/, kg maki

8 dag cukru ('/, szklanki)
8 dag masla

5 dag drozdzy

1 szklanka mleka

50 ml wodki

Jajka, zoltka 1 cukier ucieramy do uzyskania
geste) masy. °/, szklanki mleka zagotowujemy,
dodajgc masto 1 dodajemy to do utartych zoltek.
Do te] masy dodajemy make 1 mieszamy. Z '/,
szklanki mleka robimy rozczyn dodajac drozdze,
1 tyzke cukru 1 magki. Wyrosniety rozczyn do-
dajemy do ciasta 1 dobrze wyrabiamy.

Dobrze wyrobione ciasto odstawiamy w cieple
miejsce do wyrosniecia.

Po pilerwszym garowaniu do ciasta dodajemy
wodke 1 jeszcze raz odstawiamy do wyrosnice-
cla. Pgczkl smazymy na tluszczu z dodatkiem
wodkl (moze bycC spirytus), wowczas ciasto
wpija mniej tluszczu.

Joanna Polgcarz
Rokietnica

——

Sktadniki:

1 bialko
100 ¢ masla

100 ¢ mleka w proszku (niebieskie)
'/, kg cukru pudru

'/, olejku migdalowego

Wszystko wymieszac 1 zrobi¢ kuleczki.

Beata Joachimiak
Rokietnica

Ciasto czekoladawe

Ciasto

125 ¢ maki

125 g masta o temperaturze pokojowe]
150 g czekolady

125 ¢ cukru pudru

3 jaja, 3 lyzki mleka, szczypta soli

6 obranych orzechow wloskich

Karmel

2 tyzki cukru
1 lyzka octu
I tyzka wody

Polewa

125 g czekolady |
125 cukru pudru )
4 lyzki masla
5 lyzek wody

Wykonanie

1) Make przesia¢. Zottka utrze¢ z cukrem na
puszystg mase. Do bialek dodac szczypte soli
1 ubi¢ na sztywna planc.

2) Czekolade rozpusci¢ w naczyniu zanurzo-
nym w gorgce] wodzie. Dodac¢ masto w ma-
lych kawaleczkach, wymieszac¢ dokladnie,
po czym przelac do ceple) miski. Polgczyc z
utartymi zoltkami 1 energicznie wymieszac.
Dodac przesiang make 1 pian¢ z biatek. Cia-
sto wymieszac 1 przelac do natluszczonej tor-
townicy (Sredniej). Piec ok. 45 min. w na-
grzanym pickarniku o temperaturze 190 °C.
Studzi¢ w formie.

3) Z podanych skladnikow sporzgdzi¢ karmel.
Obtoczy¢ w nim polowki obranych orze-
chow.

4) W naczyniu zanurzonyim w gorgce] wodzie
rozpuscic, ciggle mieszajgc 125 g czekolady.
Do naczynia z czekoladg przesiac cukier pu-
der, dodac¢ podzielone na male kawalki ma-
slo 1 mieszac. ZdjgC z ognia 1 nadal miesza-
jac dodawac powoli zimng wodg, az do uzy-
skania jednolite] masy. Ciasto wyjac z for-
my, pokry¢ polewq czekoladowaq 1 przybrac
orzechami.

Joanna Polgcarz
Rokietnica
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Matowiec

Biszkopt
Sktadnika:
6 ]a]
1 szklanka cukru
1 szklanka maki (ziemniaczana 1 pszen-
na)
I maly proszek do pieczenia
Ubi¢ pianc¢ z bialek, dodac cukier, zolt-
ka, na koniee make 1 proszek. Piec 20
min «
w 180 °C.

Masa
Skladniki:

2,5 szklanki maku ~ f
I szklanka cukru i
1 kostka margaryny

4 jajka (ubiC plane) g

-
e P

Olqck migdalowy ‘\\
2 tyzki tartej bulka R >
bakalie

Mak sparzy¢, zostawli¢ na noc.

Nazajutrz odcedziC 1 przekrecic przez maszyn-
KGR(2 razy).

Wszystkie skladniki masy wlozy¢ do garnka 1
gotowac na malym ogniu.

Biszkopt przekroi¢ na 2 czesci 1 przelozyC go-
rqgcg masq. Na wierzch nalozyC polewe.

Beata Joachimiak

Bomaouit napoleonbe

Sktadniki

1 paczka krakersow (dluga)
maslo roslinne

3 torebki cukru waniliowego
1 szklanka maki pszennej

’/, szklanki cukru

4 zoltka

1 hitr mleka

cukier puder do posypania

Wykonanie

2 " Trzy szklanki mleka wla¢ do garnka, dodac
tmaslo roslinne i cukier waniliowy. Zagotowac

;' ki, zmiksowac¢ na jednolitqg masg. Gotujace

mleko (Z masiun loshnnym 1 Cul\rcm wa-

powoh s6ttka Ztkreny mqkq.

Garnek postawi¢ na malym ogniu.

Gotowad, az masa zgestnieje tak jak budyn.
Forme prostokgtng wylozy¢ krakersami, wlac
gorgcq mase, przykry¢ pozostalymi ciastkami.
PosypacC cukrem pudrem 1 odstawi¢ do wysty-
gniecia.

Krakersy mozna zastgpi¢ innymi clastkami, np.
petitt-beure, a wierzch polukrowac.

Joanna Polgcarz
Rokietnica

Sewily 7 hokasem -

Ciasto:

45 dag maki pszennej
5 dag kakao

1 kostka margaryny
3 lyzki Smietany

2 lyzeczki proszku do pieczenia
20 dag cukru

3 zoltka

Z6ttka cukier, margaryne, $mietane, make
pszenng z proszkiem 1 kakao zagniatamy. Wyra-
biamy tak dlugo, az wszystkie skladniki si¢ do-
kiadnie polgcza. Wicksza cz¢s¢ ciasta wyklada-
my na blache¢ jako spdd, a mniejszg wkladamy
do zamrazarki na 20 min.

Masa serowa:

1 kg serka homogenizowanego (4 szt.)
2 cale jajka

I cukier waniliowy

100 ¢ wiorkow kokosowych

10 dag margaryny (roztopioncj)

3 lyzki kaszy manny

35 dag cukru

Wszystkie skiadniki na mas¢ serowg wklada-
my do jednego naczynia 1 miksujemy. Zmik-
sowang mase¢ wyktadamy na ciasto (spod).
Mase¢ przykrywamy utartg na grubej tarce, po-
zostalg czeScig cilasta, wyjetg z zamrazarkl.
Piec 45 min w temperaturze 180 °C.

Placek po wystudzeniu mozna oproszycC Cu-
krem pudrem.

Joanna Polgcarz
Rokietnica

Rokickie Wiadomoscl Nr 16
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Matowice 2 bremem

Biszkopt
6 jajek
1,5 szklanki maki tortowe;
22 58dag ek

1,5 tyzeczki (plaskiej) proszku do pie-
czenila

Biatka ubijjamy z cukrem na sztywno. Do ubi-
te] plany dodajemy zottka i 1 min jeszcze ubi-
jamy. Do biatek z z6ttkami dodajemy make
przesiang z proszkiem do piceczenia.

Piec okolo 40 min w pickarniku nagrzanym do
180-200 °C.

Clasto wkladamy do piekarnika nagrzanego do
temperatury 160 °C, a nastepnie stopniowo
podwyzszamy temperature do 180-200 °C.

Mak

0,5 kg maku

0,5 kostkl masla

2 lyzki maki

1 szklanka cukru pudru

rodzynki, orzechy, olejek migdalowy,
migdaly

Mak sparzyC gotujgcg wodg 1 jeszcze gotowac
10 minut. Po ostudzeniu maku, wode odlac i
mak zmieli¢ 2 razy. Nastepnie zrobi¢ delikatng

zasmazke z 0,5 kostki masta 1 2 tyzek maki.
Do te] zasmazki wlozy¢ mak 1 chwile prazyc.
Zdjac¢ z ognia, dodac cukier puder, bakalie i ole-
jek. Dobrze wymieszac¢ wszystko razem 1 ostu-
diz1c.

Masa budyniowa

25 dag masla

1 szklanka mleka

1 szklanka cukru

2 czubate tyzki maki pszennej

2 z0ltka

cukier waniliowy lub inny dodatek
zapachowy, np. Smietankowy lub mig-
dalowy

Czesc¢ mleka zagotowac z cukrem i cukrem wa-
niliowym, a czeS¢ mleka zimnego wykorzystaé
do rozrobienia maki pszennej 1 ugotowac ge-
sty budyn. Ostudzic.

Maslo rozetrzecC 1 stopniowo dodawac ostudzo-
ny budyn a na koncu 50 g spirytusu. Zmikso-
wac na puszystg masc¢. Krem dzielimy na 2 cze-
Sci. Biszkopt przekrawamy na 2 warstwy (spod
1 wierzch).

Spod smarujemy kremem, na to kladziemy

mak, na wierzch ponownie krem 1 przykrywa-

my drugg warstwa biszkoptu. Placek polewa-
my polewaq czekoladowaq.

Joanna Polgcarz

Rokietnica
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Ciasto

2 szklanki maki
3 jajka

’/, szKlanki cukru
’/, Kostkl margaryny

2 tyzeczki proszku do pieczenia

Jajka, margaryne 1 cukier zmiksowac.
Dodac¢ magke z proszkiem 1 dalej miksowac.

Polewa kokosowa

15-20 dag wiorkow kokosowych
'/, kostki margaryny

1 szklanka cukru

2 jajka

1 lyzeczka mleka

Tluszcz 1 cukier rozpusci¢ na gazie, do cieplego
dodac wiorki 1 mieszac. Potem wlac roztrzepa-
ne jajka z mlekiem 1 wymieszac.

Clasto wylozyC na posmarowanag tluszczem
blache Sredniej wielkosci. Ciasto posmarowac
obficie musem jabtkowym. Pola¢ masg z wio-
rek kokosowych.

Piec na zloty kolor.

Barbara Kroll
Rokietnica
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Masa makowa:

1 kg maku

4 jajka

10 dag tluszczu

miod

| cukier do smaku
olejek

‘ rodzynki

Mak sparzy¢, przekreci¢ przez maszynke, dodac
l wszystkie skladniki, utrzec¢ na cieplo.

~ Ciasto:

30 dag maki

30 dag cukru

30 dag margaryny

2 tyzki spirytusu

2 tyzki octu

6 jajek

proszek do pieczenia

~Ciasto utrze¢ jak na babke, polowe ciasta nalo-
zy¢ na blache na to ulozy¢ mak potem reszt¢
clasta. Piec okolo 1 godz.

-

Po upieczeniu polukrowac.

Aneta Bgkowska
Rokietnica

|
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Skladniki

2 kg maki

4 szKkl. cukru
'/, kg miodu
1 '/, kostki margaryny

9 ja]

4 tyzeczki sody oczyszczone]

4 paczki przypraw do plernika

1 '/, szkl. cukru (przepali¢ na karmel)

Wykonanie

- Midd, cukier, margaryne roztopi¢ do tego do- |
' da¢ cukier przepalony na karmel, wszystko
wymieszac. Do ostudzonego doda¢ make, jajka, |
sode, przyprawe do piernika. Wszystko doklad-
nic wymieszacé. Na stolnicy rozwalkowac po tro-
che ciasta i wykrawac foremkami pierniczki. Po
ostudzeniu mozna polukrowac i udekorowac. |
Ciasto mozna zrobi¢ dwa tygodnie przed Swig-
tami i przechowywac¢ w zimnym miejscu lub
uplec pierniczki dwa tygodnie przed Swigtami
i przechowywac¢ w suchym miejscu. Wowczas
beda pyszne 1 pulchne.

|

Aneta Bgkowska
Rokietnica

Makowiec

Masa makowa

'/, kg maki

1 szkl. cukru

3 jaja

1 lyzeczka proszku do pieczenia

1 lyzka maki

rodzynki

orzechy

'/, kostki masla

3 lyzki miodu

olejek migdalowy
Mak sparzy¢ na ogniu ok. 20 min, odsgczyc,
przekreci¢ przez maszynke. Ttuszez z miodem
i cukrem roztopié. Calo$¢ razem wymieszac.
Na koncu doda¢ ubite biatka z 1 tyzka cukru.

Ciasto

'/, kg maki

10 dag drozdzy
2 jaja
1 kostka margaryny
2 tyzki cukru

'/, szkl. mleka

Jajka ubi¢ z cukrem, w zimnym mileku rozpu-
$ci¢ drozdze. Roztopi¢ margaryne (schlodzic).
Calos¢ dobrze wymieszac 1 wygnieSC. Ciasto
owing¢ Sciereczkq i wlozy¢ do zimnej wody,
pozostawic je do momentu wyplyni¢cia. Nas-
tepnie podzieli¢ na 2 czeSci. Rozwalkowac
w prostokat, nalozy¢ mas¢ makowa 1 zwingc
w rulon.

Piec do momentu otrzymania ztotego koloru.

Mariola Protasewicz
Rokietnica

Rokickie Wiadomosci Nr 16
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Placel
Z masq

Masa ananasowa

I puszka ananaséow

'/, budyniu Smietankowego
I tyzka maki tortowe;

I kostka dobrego masla l
'/, kostkl masla roslinnego

Wylac sok z puszki, jezeli nie ma pelnej szklan- 1
k1 to dopelni¢ wodg. Ugotowa¢ budyn na soku | ,
z ananasow, budyniu i mgce. Gotowy budyn %oue%a/ZOO/ %
przestudzic 1 wkreci¢ do maslta, dodac¢ pokrojo-
‘ne w kostkl ananasy i wymiesza¢. Krem wto-
zyC na biszkopt. Na krem polozy¢ upieczone l

k OkOSy. | W

Biszkopt i

4 jajka

4 lyzki zimnej wody ’ C}VWS%W Vliesziaricam:
szczypta soli
wsi okietnica

| lyzeczka soku z cytryny

175 g cukru ‘
50 g makl ziemniaczanej

75 g mgki pszennej

1'/, lyzeczki proszku do pieczenia

| TR ey
Bialka, o0 OISOk 7 cytryny ubija¢ na | CS)O&%& ?%6/ ‘/u(/a/a/

sztywna piang, dodajac stopniowo cukier, wy-

mieszac lekko z zottkami. Doda¢ make ziemnia- : % : (5) g é/
czang 1 pszenng oraz proszek do pieczenia. Wy- U A
lozyC na blaszke i piec ok. 15 minut w 220 °C.

Kokosy

2 paczki wiorek kokosowych 1
5 biatek
| Iwszkl. cukru

Bialka ubi¢ na sztywno dodajac cukier. Potem |
dodac wiorki kokosowe i wymieszac lyzeczka. !
Mase¢ rozlozyC na wysmarowanej blaszce i piec
do momentu zrumienienia.

‘ Elzbieta Soltysiak ’
Kiekrz |

Mariola Protasewicz
Rokietnica
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Komasanat Palu:p Tarnows Podgcme

tel. 8 146 997
teL 8 412 624
tel. 997
Rewir Dzielnicowych gm. Rokietnica
tel. © 145 1917
mi. asp. Wojciech Kwiatek | sierz. sztah. Pawel Plisinski st. sierz. Michatl Rudny
Kierownik Rewiru Dzielnicowy Dzielnicowy
tel. kom. 0605 192 937 tel. kom. 0605 192 938 tel. kom. 0605 192 939
Mrowino Rokietnica Sobota
Przybroda Krzyszkowo Kiekrz
Cerekiwea Zydowo Bytkowo
Napachanie Rostworowo Pawfowice
Kobylnik otarzyny
Dalekie
Rogierowko

Informacja Gminnej Komisji
Rozwiazywania

Probleméw Alkoholowych
w Rokietnicy

Jezeli ktos w Twoim domu pije zbyt wiele...
Jezeli przeszkadza Ci jego picie...
Jezeli jestes zong, mezem, dorostym dzieckiem,
rodzicem alkoholika i nie wiesz jak postepowac...
Jezeli masz ktopoty z naduzywaniem alkoholu...

Ogtoszenia i reklamy
do “Rokickich Wiadomosci”

przyjdZ lub zadzwon:

przyjmuje GMINNY PUNKT
. . . INFORMACYJNY
Pani Agnieszka Jankowiak 0 TR ARV |
Urzad Gminy w Rokietnicy RSz iy Al
., PROBLEMOW
ul. Golecinska 1 ALKOHOLOWYCH
tel.: (61) 8 145 251, 8 145 252 ekl Giatie
fax: (61) 8 145 082 w Rokietnicy, pokdj nr 6
czynny w:
poniedziatek w godz. 9.00 - 16.00 poniedziatek 8.00 - 17.00
wtorek - czwartek 8.00 - 15.00
od wtorku piatek 8.00 - 14.00
do czwartku w godz. 9.00 - 15.00 tel. 8 145-251 w. 25
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Swieto Pieczonego
Ziemniaka w Zydowie

Dnia 30 pazdziernika 2000 roku obchodzilismy w Zydowie
pierwsze Swieto Pieczonego Ziemniaka. Swieto poprzedzit cykl
lekeji, na ktérych uczniowie poznawali kulture i zwyczaje
swojego regionu - wielkopolski. Ukoronowaniem tego cyklu
byto Swieto z ziemniakiem w tytule. Uczestnikami byty dzieci
ze Szkoty Podstawowej w Zydowie z rodzicami i rodzefstwem
oraz goscie z Rokietnicy. Dzieci przybylty na te niecodzienna
uroczystosc juz o godzinie 15.00. Biletem wstepu byt ziemniak,
ktorego kazdy z uczestnikéw przyniést ze soba. Spotkanie
rozpoczeliSmy i uznaliémy za otwarte dopiero wtedy, gdy na
boisko szkolne przybyli zaproszeni goécie z Rokietnicy, tj. klasa
[Ib zwychowawczynig panig D. Zalewska i rodzicami.

Rozpoczeli gospodarze przedstawiajgc inscenizacje wiersza
Jana Brzechwy pt. ,Na straganie”. Pierwsza konkurencja na
najpiekniejszy stréj cieszyla sie wielkg popularnoécia. Braty w
niej udziat dzieci ze Szkoty Podstawowej w Zydowie, a rodzice
z Rokietnicy wytonili zwyciezce. Pierwsza nagrode otrzymata
Amanda Trabka z klasy II. Drugg konkurencje oceniali rodzice z
Zydowa. Ich zadaniem bylo wybra¢ najpiekniejszg kukietke
przygotowang przez naszych gosci. Wytoniono egzekwo dwéch
zwyclezcOw: Anie Michalickg oraz Przemka Protasewicza.

Przez caly czas przygrywata nam muzyka zespotu ,Bratan-
ki” oraz palifo si¢ ognisko. Starsi koledzy pod nadzorem pani
Nowak piekli kietbaski na grilu. Pani Kozaczyfiska i Cichoszew-
ska od samego poczatku wazyty ziemniaki, aby wyltoni¢ w ko-
lejnym konkursie krélowg pyr. Po ciezkiej rywalizacji ogtosity
zwyclezce, na ktérego czekala wspaniata nagroda — szafka.
Krélowa zostata pyra przyniesiona przez Jakuba Krzysztofiaka,
ktory przyznal, ze szukat jej bardzo dtugo i pomagat mu brat
Przemko.

Loteria, w ktorej kazdy los wygrywat, zostata zamknieta
juz po godzinie, a losy wyprzedano w ciggu pietnastu minut.
Zebrane pienigdze przeznaczone zostaly na wyjazd do kina.
Duzym powodzeniem cieszyt sie konkurs ,Na rzut pyra do
wiadra”1,Znajomos¢ gwary poznanskiej”. Udanymi i smaczny:-
mi potrawami byty ziemniaki pieczone w ognisku oraz z gzi-
kiem.

Spiewy i dyskoteka przy ognisku zakoficzyly nasze wspélne
spotkanie.

Korzystajac z okazji, chciatyby$my podziekowaé pahstwu
Kortusom, pahstwu Drozdzyfiskim, panu P. Eakomemu, pani
Antkowiak, mleczarni Debiec, firmie ,Ariel” oraz wszystkim
rodzicom i mfodziezy z Zydowa za pomoc i okazane serca.

mgr Elzbieta Skrzypczak
{ mgr Vatgorzata Przynoga

Nauczyciele ze Szkoty Podstawowej w Zydowie

Redakcja ,,Rokickich Wiadomosci”
przeprasza za biedy w Nr 14/15

str. 2

powinno byC spotkaniu a nie potkaniu:;

str. 11 powinno brzmie¢ obchodzacych a nie
obchodzacego;

stv /17 do dnia 30 listopada a nie 31 listopada.

Jadwiga Waligora-Halke
redaktor naczelny
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Najlepsze zyczenia
dla gornikow

Dzieci z klasy I b w dniu 30 listopada br. zaprosily niezwykiego goscia Pana Ryszarda Karskiego gérnika z kopalni soli
w Klodawie. Byly zyczenia, wiersze i kwiaty, a potem diugie i ciekawe opowiesci o historii kopalni soli. 1

Nirostawa Stachowiak
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PRZEWODNICZACY
RADY GMINY

mgr inz. Jozef Gawron
W sprawie skarg i wnioskow
przyjmuje obywateli
W kazdy poniedziatek
W godzinach od 11% do 12%
QUSIGRGRNI

WOJT GMINY

mgr Kazimierz tukasik
W sprawie skarg i wnioskow
przyjmuje obywateli
W poniedziatki w godzinach

gall 0P duslds

SEKRETARZ GMINY

mgr Maciej Jankowski
przyjmuje obywateli
W godzinach pracy Urzedu
poniedziatek 8% - 170
wiorek, sroda, czwartek 7%¢ - 15%
BiaBKEAT g0

1

MERASERW PLUS

Naprawa
sprzetu
chiodniczego,
nedycznego
i labolatoryjnego

Tadeusz Janowicz
Mrowino
ul. Poznanska 16C
tel. 8144 813
tel. kom. 0604 630 599

Artykut publikowany jest bez adiu-
stacji kolegium redakcyjnego.

Co to jest AIDS?

Od roku 1981, l\'ic(l_\' PO raz pierwszy
zanotowano [)r'/.}'])a(lck AIDS, chorobie
te] towarzyszy wiele niedomowien i nie-
1980

lckarze w Amervee P(')lnncncj 1 liur()])ic

Scistodct. Mnicj wiece) w roku
'/.JL‘ZQli obserwowacd .\tal'\f W7ZTrost li(‘xl)}'
pacjentow cierpiacych na nowg, tajem-
nicza chorobe. W czasie choroby  pa-
cjentown alal\'m\'al'\' rozmaite infckcjc,
l)l‘()\\'a(lh}(‘c ostatecznie do Zg0onu.

Nice bvla to choroba wrodzona ale
najwyraznicj w jakis sposob nabvta. Dziw-
ne tez l)}'i() to, z¢ wlasnie nie chodzilo o
jedng chorobe, ale clmral\'tcr\'stycxlly /-

.\I)(')l ()l)ja\\(')\\ chorob i infckcji. /. dawalo

-

si¢, z¢ glownvm objawem jest ostabicnie

0

[ub porazenie ukladu ()(lpnrlln.\'cim\cgo.

~

W' kategoriach medyeznych  grupa

)

objawow i chorob, wykazujacveh  ten-
dencje  do wystepowania jednoczesnie
jest okreslona jako syndrom. Zatem nowg
chorobe nazwano AIDS czvli syndro-
mem  nabytego  braku odpornosci. Od
czasu do crzasu stvchac gl()s’\', 7¢ to nic
HIV  jest przyczyna - AIDS. Nicl\'t()l‘y}'
uwazajq, z¢ ten wirus przyvpadkowo znaj-
(lujc SIC W ()l‘ganixmic ().\'()l)}' (‘l]()l‘Cj na
AIDS i1 ze jaki.\' NNy nicznany Sprawca
[)()\\‘()(lujc zarOwno AlIDS, jal\’ i obecnosd
HIV. Jednakze wsrod wickszosci lckarzy
1 naukowcow przewaza opinia, ze przy-
czyng AIDS jest wirus HIV.

[ntensywne badania naukowe prowa-
dzone od poczatku lat osiecmdziesiatych
sprawily, z¢ wirus ten zostal zbadany tak

dokladnic jak Zaden inny. Naukowcy

najy jego dokladng strukture i budowe
genetyezng. Odkryli takze, Ze istnieje nie
jeden a kilka rodzajow wirusa TIIV.
Rozne rodzaje wirusa podlegaja regular-

nyim muta(‘jom, w wyniku ktorvceh Po-

18 -

’ &
o, sl
e .

wstajg nowe szezepy, co utrudnia wypro-
dukowanie  szczepionki.

HIV' przenosi si¢ trzema  glownymi
(ll‘(‘)gami, przv coym w kazdej dochodzi
do wymiany krwi lub phmow  ustrojo-
wych.

Do zaintekowania wirusem dochodzi
\\'tcd_\' g(l}' krew lub phny organizmu (na
przvklad  sperma) zarazonej osoby  bez-
posrednio zetkng si¢ 7 krwia lub plynami
ustrojowymi ofiary wewngtrz jej organi-
smu.  Wynika stad, iz podstawowym
spnsolwcm I)I‘Z(‘kQV}W\'allia wirusa HIV' sq
stosunki  plciowe.

Druga drogq transmisji wirusa IV
jest przckaxanie go nie narodzoncemu
dziecku przez zarazong matke.

Trzecia droga zarazenia to Wprowa-
dzenie do organizmu krwi lub phndw
ustr()jm\}'ch NAaJCZ¢SCIC] l)()(luas \\}'l\'n—
nywania zastrzykow.

chnak)c ciqglc mozna zarazi¢ sie
wirusem, l\'orz_\'stajqc 7 nicstmylnvj strzy-
kawki lub igly, uzvtych wezesnicj przes
nosiciela wirusa HIV. Pamigta]mi\g 7¢
nic zarazimy si¢ HIV przez podanic reki,
uzvwanic tvch samych  sztuceow, C7y
przez pocalunck.

Nie ulcga natomiast \\Qtpli\\n.\"(‘i, ze
AIDS jest choroba  spoleczna, zagraza-
jaca zdrowiu calej populacji ludzkicj. Na
])()L‘A}tku [at 9()—1}1‘1] Cl{.\'])k‘l‘t‘i oceniali,
7z¢ ponad 10 miliondw ludzi jest nosicie-
lami wirusa HIV. Swiatowa Organizacja
zdrowia przewiduje, ze liczba ta moze
WZrosnac do 40 milionow do roku 2000.

W 1991 roku w Stanach Zjednoczo-
nvch co 12 minut umiera kto$ chorv na
ALDS.

Obecnice  jedyng  bronig przeciwko
AIDS jest wiedza jak wirus HIV sie
rozprzestrzenia. Chociaz naukm\'cy nie
ustajg w poszukiwaniach leku, jedyng
obrona pozostaje unikanie svtuacji nio-

sacvch ze soba rvzavko zagrozenial

Adam Jus

Mrowino

)
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JESTEM POLAKIEM

NAJWAZNIEISZE DLA MNILE JEST
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11 Listopada

w Szkole Podstawowej w Rokietnicy

W niecodzienny sposéb uczniowie Szkoly Podstawowej i Filii w Zydowie
uczcili dzien 11 listopada. Nauczyciele na lekcjach wychowawczych praco-

klas III a 1 I b

.

= Praca

klasy

I - Zydowo

.'{

? Praca klasy III b

wali metoda projektu.

W I etapie omowili historie Swieta, opowie-
dzieli o wydarzeniach historycznych z nim
zwigzanych. Dyskutowali o patriotyzmie,
poczuciu godnosci narodowej i symbolach
narodowych.

Efektem tych dziatann w drugim etapie byto
wykonanie przez uczniéw poszczegd6lnych
klas prac projektowych - plakatéw beda-
cych rozwinieciem hasta: ,Jestem Pola-
kiem i najwazniejsze dla mnie jest...”.

W przeddzien Swieta wszystkie prace zo-
staly zaprezentowane w holu szkolnym.
Tres¢ i wykonanie plakatéw wzbudza do
dzi§ duze zainteresowanie rodzicow i go-
Sci odwiedzajacych szkole.

Na specjalne zyczenie uczniowie klasy Vla
wykonali kopie swojego plakatu dla Pani
Izabeli Ludwickiej miodszego aspiranta z
Wydziatu Prewencji KMP w Poznaniu.

mgr Iwona Pawalczyk-Zak
Rzecznik Prasowy Szkoly Podstawowej
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Bank, ktory dodaje!
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NOWA LORATA 3 MIESIEGZNA

/3L Spildzielezy Bank Ludowy w Poznaniu




